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Tempranillo - Merlot

GRADUACION ALCOHOLICA
13% vol

ELABORACION

Este vino tinto crianza esta elaborado con las variedades Tempranillo y Merlot.

Al finalizar la fermentacién alcohdlica, los vinos se descuban de los tanques fermentadores
y se guardan en depdsitos de inoxidable donde acaban de madurar y estabilizarse

durante su primer invierno. Posteriormente, inician su paso por barrica de roble durante
un periodo minimo de seis meses después del cual se decide el copage definitivo que se
destinard a la botella.

NOTA DE CATA

Visualmente, color cereza con bordes anaranjados. En nariz, surgen aromas calidos a
frutas rojas maduras con fondos de vainilla. En boca se muestra sabroso y especiado.
Con gusto a frutos silvestres que se mezclan con el cacao y las notas torrefactas
cedidas por el roble

GASTRONOMIA
Recomendado con carnes rojas, todo tipo de asados, guisos, caza y quesos curados.

TEMPERATURA DE SERVICIO CRIANZI =

17°-18°C

PRESENTACION
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Corcho natural

CAPSULA
Compleja

CAJA
6 botellas de 75 cl.
Peso - 8,20 Kg. Altura - 33 cm. Ancho - 15 cm. Largo - 23 cm.

PALETIZACION - EUROPALET

Altura - 150 cm. Ancho - 80 cm. Largo - 120 cm.
Cajas por piso - 25 Numero de pisos - 4

Cajas por palet - 100

Peso del palet - 840 Kg.
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