
VARIETALS
Ull de llebre - Merlot

GRADUACIÓ ALCOHÒLICA
13% vol

ELABORACIÓ
Aquest vi negre criança està elaborat amb les varietats Ull de Llebre i Merlot.  
En �nalitzar la fermentació alcohòlica, els vins es descuben dels tancs fermentadors i es 
guarden en dipòsits d’inoxidable on acaben de madurar i estabilitzar durant un període 
mínim de sis mesos després del qual es decideix el cupatge de�nitiu que es 
destinarà a l’ampolla.

NOTA DE TAST
Visualment, color cirera amb les vores ataronjades.  Al nas, sorgeixen aromes 
càlids de fruites vermelles madures amb fons de vainilla.  En boca es mostra saborós 
i especiat.  Amb gust a fruits silvestres que es barregen amb el cacau i les notes 
torrefactes cedides pel roure.

GASTRONOMIA
Recomanat amb carns vermelles, tot tipus de rostits, guisats, caça 
i formatges curats.

TEMPERATURA DE SERVEI
17º-18ºC

PRESENTACIÓ

AMPOLLA
Bordelesa 

CODI EAN AMPOLLA
8427221022222

TAP 
Suro Natural

CÀPSULA  
Complexa

CAIXA
6 ampolles de 75 cl.
Pes - 8,20 Kg.  Alçada l  - 33 cm.  Ample - 15 cm.  Llarg - 23 cm.

PALETITZACIÓ -   EUROPALET
Alçadal  - 150 cm.  Ample - 80 cm.  Llarg - 120 cm.
Caixes per pis - 25  Número de pisos - 4 
Caixes per palet - 100
Pes del palet -  840 Kg.

C R I A N Ç A
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