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VARIETATS
Ull de llebre, Merlot

GRADUACIO ALCOHOLICA
13% vol

ELABORACIO

Fermentaci6 del most en contacte amb les pells del raim

a 28°C durant uns 10 dies, aquesta maceracié permet
extreure una bona estructura tannica, bon color i conservar
la personalitat propia de I'ull de llebre.

NOTA DE TAST
Aroma de fruites madures com ara el gerd i la grosella. Ampli en
boca i persistent, amb notes afruitades i especiades.

GASTRONOMIA
Recomanat amb carns vermelles i blanques, guisats, tot tipus de brases i
formatges curats, semicurats i blaus.

TEMPERATURA DE SERVEI
12-16°C
PRESENTACIO

AMPOLLA TAP
Bordelesa Suro natural

CODI EAN AMPOLLA CAPSULA
8427221021447 Complexa

CAIXA BARRASONA
6 ampolles de 75 cl.
Pes - 8,20 Kg. Al¢ada - 33 cm. Ample - 15 cm. Llarg - 23 cm.
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PUNTOS
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