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VARIEDADES
Tempranillo - Merlot

GRADUACION ALCOHOLICA
13% vol

ELABORACION

Fermentacién controlada del mosto en contacto
con sus pieles a 24°C durante unos 10 dias.
Después de la fermentacién malolactica el vino
se estabiliza en los depésitos de acero inoxidable.

NOTA DE CATA

Vino de taninos suaves, con un buen cuerpo.
Predominan las aromas de frutas del bosque.

Notas de mora y especias se encuentran en este vino.
Clot Arada es un vino afable y muy gustoso; agradable
por su frescura.

TEMPERATURA DE SERVICIO
12°-16°C

PALETIZACION - EUROPALET

Altura - 162 cm. Ancho - 80 cm. Largo - 120 cm.
Cajas por piso - 12 Numero de pisos - 5

Cajas por palet - 60

Peso del palet - 843 Kg.

Arida

@/@m/ﬁ’(m&/ﬁ - Morlot

Vino tinto fruto de largas maceraciones a temperatura controlada, para
favorecer la mejor extraccién de color y aroma.

Vivo color rojo. Afrutado y ligeramente tanico. Aroma fresco de frutas
del bosque. Lleno y equilibrado, sabroso y de buen cuerpo en su paso
de hoca.

Servir entre 17°Cy 19°C.

%/ de %ﬂm - AMortot

Vi negre fruit de llargues maceracions a temperatura controlada, per
afavorir la millor extracci6 de color i aroma.

Viu color vermell. Afruitat i lleugerament tannic. Aroma fresca de
fruites del hosc. Ple i equilibrat, gras i de bon cos en el seu pas de boca.

Serviu-lo entre 17°Ci19°C. C AOTACI-OU ,EIYGA
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