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DENOMINACIO D’ORIGEN

VARIEDADES
Macabeo - Xarel-lo - Moscatel

GRADUACION ALCOHOLICA
11% vol

ELABORACION
Fermentacién controlada a 15°C,
obteniendo asila mixima expresién de cada variedad.

NOTA DE CATA

Notas de frutas suaves con finos matices de especias.
Sensacién de frescor y juventud.

Sabor suave equilibrado con una fina estructura acida.
Fondo de manzana verde y de piiia.

Amable persistencia en el paladar.

TEMPERATURA DE SERVICIO
6°-8°C

PALETIZACION - EUROPALET

Altura - 162 cm. Ancho - 80 cm. Largo - 120 cm.
Cajas por piso-12 Numero de pisos - 5

Cajas por palet - 60

Peso del palet - 843 Kg.

Arida

Macabeo - Xarelto - AMoseatel
Vino fermentado a temperatura controlada entre 16°C y 18°C.
Vino amarillo palido con reflejos verdosos. Notas afrutadas de manzana
verde y pifa, con finos matices de especias. Sensacion de frescor y
juventud. Sabor equilibrado con una fina estructura acida. Amable
persistencia en el paladar.
Servir entre 6°Cy 8°C.

Macaben - Tarello - AMoscatell

Vi fermentat a temperatura controlada entre 16°C i 18°C.
Vi groc pal'lid amb reflexos verdosos. Notes afruitades de poma verda
i pinya, amb fins matisos d’espécies. Sensacio de frescor i joventut.
Sabor equilibrat amb una fina estructura acida. Amable persisténcia
en el paladar.
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