%mesgm CAPITOL

TEMPRANILLO - MERLOT

VARIEDADES
Tempranillo y Merlot

GRADUACION ALCOHOLICA
12% vol

ELABORACION

Se elaboran las dos variedades por separado.

Intensa y breve maceraciéon del mosto con los hollejos.
Fermentacién controlada a 17°C para obtener un vino que
potencia el caracter aromatico y frutal.

NOTA DE CATA
Color rosa fresa con tonos vivos muy brillantes.
Aroma con notas de fresa y frambuesa. Gusto intenso y sabroso.

Armonia perfecta entre color, aroma y sabor. C APITOL

TEMPERATURA DE SERVICIO TEMPRANILLO - MERLOT
10-12°C
TARRAGONA
PRESENTACION
BOTELLA TAPON
Bordalesa Antigua Corcho natural
CODIGO EAN BOTELLA CAPSULA
8427221027531 Compleja
CAJA
6 botellas de 75 cl.

Separador de cartén
Peso - 8,60 Kg. Altura - 30 cm. Ancho-17 cm. Largo - 25 cm.
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