EL VE R S EL VERS TEMPRANILLO MERLOT - CRIANZA

VARIETALES Tempranillo - Merlot
DENOMINACION DE ORIGEN Catalunya
GRADUACION ALCOHOLICA 13% vol

ELABORACION Elaboracion por separado de cada variedad.Fermentacion controlada a 27°C
durante 12 dias. Después de realizar la fermentacion malolactica, el vino se estabiliza en depositos
de inox. Crianza en barricas de roble durante un periodo de entre 6 a 9 meses

NOTA DE CATA Aromas calidos de frutas rojas maduras, fundidos con fragancias de vainilla'y
canela. Destacan los gustos de frutas silvestres que se mezclan con notas de cacao, café y las
lactonas del roble

GASTRONOMIA Combina bien con cames rojas, todo tipo de asados, guisos y caza. También
€on quesos curados.

TEMPERATURA SERVICIO 14-16°C

PRESENTACION
BOTELLA Borgona 75 cl
TAPON Corcho natural 44 mm x 23 mm
CAPSULA Complejo aluminio de 60 mm
ETIQUETA Y CONTRAETIQUETA Adhesivo enologia

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS

2016 EL VERS CRIANCA 2011 MEDALLA DE PLATA
Catavinum World Wine & Spirits Competition

(ﬁ EL VERS
CRIANCA

s CATALUNYA
C C
ol B0 B DENOMN,
CATALUNYA mm”z‘f%%ﬁ%%@%\‘i“uﬁi"spi& |‘||||H|H|H
DENOMINACIO D'ORIGEN m{gﬁg (0 Ts OuF (bniml: Al g rbL

4 o facebook.com/VinsPadro o twitter.com/VinsPadro instagram.com/VinsPadro o YouTube Vins Padré
P{ s D I 2 O Avda. Catalunya, 64-70 - 43812 BRAFIM (Tarragona) - SPAIN - Tel. +34 977 62 00 12 - Fax. +34 977 62 04 86

BRAFIM (TARRAGONA) info@vinspadro.com export@vinspadro.com www.vinspadro.com




